Описание объекта закупки на поставку 

Функциональные, технические и качественные характеристики, эксплуатационные характеристики (при необходимости), поставляемых товаров (используемых материалов).
	№

п/п
	Наименование товара 
	Наименование показателя
	Содержание (значение) показателя
	Инструкция участнику закупки по формированию предложения

	1
	Говядина замороженная: б/к передняя лопаточная часть, в кол-ве 1175 кг

Полуфабрикаты мясные кусковые бескостные для детского питания  По микробиологическим показателям полуфабрикаты должны соответствовать нормам, установленным нормативными правовыми актами Российской Федерации.

Содержание токсичных элементов, антибиотиков, нитрозаминов, пестицидов, радионуклидов, диоксинов в полуфабрикатах не должно превышать допустимых уровней, установленных нормативными правовыми актами Российской Федерации. 

Должно быть подтверждение: СВИДЕТЕЛЬСТВО О ГОСУДАРСТВЕННОЙ РЕГИСТРАЦИИ ПРОДУКЦИИ
ОКПД 10.11.31.130
КТРУ 10.11.31.130-00000007
Вид мяса по способу разделки - Жилованное
	Категория А. Внешний вид

	Мышцы или пласт мяса, снятые с определенной части полутуши в виде крупных кусков, зачищенные от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной, жировой ткани и естественной поверхностной пленки, сохраняющей природную форму мышц. 

	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань
	Упругая. Поверхность ровная, незаветренная, края заровнены, без глубоких надрезов мышечной ткани (не более 10 мм).
	          Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань
	Слой подкожного жира не более 5 мм.

Цвет, запах и консистенция: характерные для доброкачественного мяса.
	          Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань

Массовая доля белка, %,

Массовая доля белка, %,

Массовая доля жира, %,

Массовая доля фосфора, %,
	не менее 18,0: тазобедринная часть или спино-поясничная часть.

не менее 17,0: говядина от лопаточной части.

не более 6,0.

не более 0,25.

рН, не более 6,1.
	Соответствие

ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань тазобедринная часть или спино-поясничная часть.
	Калорийность, ккал 126,0: 


	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань говядина от лопаточной части.
	Калорийность, ккал 122,0: 


	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань (требования к сырью и материалам)
	Требования к сырью и материалам: Сырье животного происхождения, используемое для изготовления полуфабрикатов, должно быть получено от молодых здоровых животных, выращенных без применения стимуляторов роста, гормональных препаратов, кормовых антибиотиков, прошедших ветеринарно-санитарную экспертизу, должно отвечать требованиям к мясному сырью для питания детей и сопровождаться ветеринарными документами в соответствии с действующим законодательством. 

Допускается использование аналогичного мясного сырья, разрешенного к ввозу Федеральной службой по ветеринарному и фитосанитарному надзору, прошедшего ветеринарно-санитарную экспертизу и сопровождающегося ветеринарными документами в соответствии с действующим законодательством.

      Не допускается применение:

1) мяса быков, хряков и тощего;

2) с запахом и следами заветривания.                                   Маркировка: 

      Каждая единица фасованной, упакованной продукции должна иметь маркировку, характеризующую продукцию.

      Маркировка, обеспечивающая необходимую информацию, должна быть нанесена в виде текста на наклеенную (прикрепленную) бандероль (этикетку, контрэтикетку, ярлык или листок-вкладыш).

      Маркировка должна соответствовать требованиям ГОСТ Р 51074 и содержать следующую информацию:

- наименование полуфабриката с указанием категории (А) и термического состояния

 глубокой заморозки;

- сведения о том, что продукт предназначен для питания детей старше 1,5 лет;

- наименование и местонахождение изготовителя [(юридический адрес, включая страну, и, при несовпадении с юридическим адресом, адрес(а) производств(а)] и организации в Российской Федерации, уполномоченной изготовителем на принятие претензий от потребителей на ее территории (при наличии);

- товарный знак изготовителя (при наличии);

- массу нетто (для фасованной продукции);

- пищевую ценность;

- условия хранения;

- срок годности до и после вскрытия потребительской упаковки;

- надпись: "Упаковано под вакуумом" или "Упаковано в условиях модифицированной атмосферы" (в случае упаковки под вакуумом или в условиях модифицированной атмосферы);

- даты изготовления и упаковывания;

- информацию о подтверждении соответствия;

- обозначение настоящего стандарта, в соответствии с которым изготовлен и может быть идентифицирован продукт.

      Способ и место нанесения даты изготовления, маркировки (штемпелевание и т.п.) на каждую единицу продукции может выбирать изготовитель продукции.

Пример маркировки полуфабриката - "Говядина от тазобедренной части. Мясной крупнокусковой бескостный полуфабрикат для детского питания, категории А, замороженный".
	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань
	Упаковка: 

      Полуфабрикаты выпускают весовыми и фасованными:
- крупнокусковые - массой от 3000 гр. До 10000 гр
      Пределы допустимых отрицательных отклонений содержимого массы нетто от номинального количества должны соответствовать требованиям ГОСТ 8.579.

      Для упаковки полуфабрикатов под вакуумом или в условиях модифицированной атмосферы применяют отформованные пакеты из газонепроницаемой, термоусадочной пленки и комбинированных пленочных материалов, разрешенных к применению в пищевой промышленности.

      Для упаковки полуфабрикатов в условиях модифицированной атмосферы применяют лотки из полимерных материалов под запайку.

      Потребительскую тару скрепляют термосвариванием, чеком из ленты с термоклеящим слоем, алюминиевыми скобами или другими скрепляющими средствами, разрешенными для контакта с пищевыми продуктами.
	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань


	Допустимое отклонение массы нетто одной упаковочной единицы не должно превышать 2% и определяется при одновременном взвешивании 10 упаковок.

      В каждую единицу транспортной тары упаковывают продукт одной даты выработки, одного наименования, одного срока годности. Допускается упаковка двух или нескольких наименований продукции в один ящик, контейнер или тару-оборудование по согласованию с заказчиком.
	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Срок годности замороженных крупнокусковых полуфабрикатов с применением вакуума или модифицированной атмосферы:
	- включительно не более 90 суток.

      Остаточный срок годности, на момент поставки, должен составлять не менее 90% от срока годности.
	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	2
	Говядина замороженная: б/к задняя часть, в кол-ве 290,5 кг

Полуфабрикаты мясные кусковые бескостные для детского питания  По микробиологическим показателям полуфабрикаты должны соответствовать нормам, установленным нормативными правовыми актами Российской Федерации.

Содержание токсичных элементов, антибиотиков, нитрозаминов, пестицидов, радионуклидов, диоксинов в полуфабрикатах не должно превышать допустимых уровней, установленных нормативными правовыми актами Российской Федерации. 
Должно быть подтверждение: СВИДЕТЕЛЬСТВО О ГОСУДАРСТВЕННОЙ РЕГИСТРАЦИИ ПРОДУКЦИИ
ОКПД 10.11.31.130

КТРУ 10.11.31.130-00000007
Вид мяса по способу разделки - Жилованное
	Категория А. Внешний вид
	Мышцы или пласт мяса, снятые с определенной части полутуши в виде крупных кусков, зачищенные от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной, жировой ткани и естественной поверхностной пленки, сохраняющей природную форму мышц. 
	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань
	Упругая. Поверхность ровная, незаветренная, края заровнены, без глубоких надрезов мышечной ткани (не более 10 мм).
	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань
	Слой подкожного жира не более 5 мм.

Цвет, запах и консистенция: характерные для доброкачественного мяса.
	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань

Массовая доля белка, %,

Массовая доля белка, %,

Массовая доля жира, %,

Массовая доля фосфора, %,
	не менее 18,0: тазобедринная часть или спино-поясничная часть.

не менее 17,0: говядина от лопаточной части.

не более 6,0.

не более 0,25.

рН, не более 6,1.
	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань тазобедринная часть или спино-поясничная часть.
	Калорийность, ккал 126,0: 


	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань говядина от лопаточной части.
	Калорийность, ккал 122,0: 


	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань (требования к сырью и материалам)
	Требования к сырью и материалам: Сырье животного происхождения, используемое для изготовления полуфабрикатов, должно быть получено от молодых здоровых животных, выращенных без применения стимуляторов роста, гормональных препаратов, кормовых антибиотиков, прошедших ветеринарно-санитарную экспертизу, должно отвечать требованиям к мясному сырью для питания детей и сопровождаться ветеринарными документами в соответствии с действующим законодательством. 

Допускается использование аналогичного мясного сырья, разрешенного к ввозу Федеральной службой по ветеринарному и фитосанитарному надзору, прошедшего ветеринарно-санитарную экспертизу и сопровождающегося ветеринарными документами в соответствии с действующим законодательством.

      Не допускается применение:

1) мяса быков, хряков и тощего;

2) с запахом и следами заветривания.                                   Маркировка: 

      Каждая единица фасованной, упакованной продукции должна иметь маркировку, характеризующую продукцию.

      Маркировка, обеспечивающая необходимую информацию, должна быть нанесена в виде текста на наклеенную (прикрепленную) бандероль (этикетку, контрэтикетку, ярлык или листок-вкладыш).

      Маркировка должна соответствовать требованиям ГОСТ Р 51074 и содержать следующую информацию:

- наименование полуфабриката с указанием категории (А) и термического состояния

 (глубокой заморозки);

- сведения о том, что продукт предназначен для питания детей старше 1,5 лет;

- наименование и местонахождение изготовителя [(юридический адрес, включая страну, и, при несовпадении с юридическим адресом, адрес(а) производств(а)] и организации в Российской Федерации, уполномоченной изготовителем на принятие претензий от потребителей на ее территории (при наличии);

- товарный знак изготовителя (при наличии);

- массу нетто (для фасованной продукции);

- пищевую ценность;

- условия хранения;

- срок годности до и после вскрытия потребительской упаковки;

- надпись: "Упаковано под вакуумом" или "Упаковано в условиях модифицированной атмосферы" (в случае упаковки под вакуумом или в условиях модифицированной атмосферы);

- даты изготовления и упаковывания;

- информацию о подтверждении соответствия;

- обозначение настоящего стандарта, в соответствии с которым изготовлен и может быть идентифицирован продукт.

      Способ и место нанесения даты изготовления, маркировки (штемпелевание и т.п.) на каждую единицу продукции может выбирать изготовитель продукции.

Пример маркировки полуфабриката - "Говядина от тазобедренной части. Мясной крупнокусковой бескостный полуфабрикат для детского питания, категории А, замороженный".
	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань
	Упаковка: 

      Полуфабрикаты выпускают весовыми и фасованными:
- крупнокусковые - массой от 3000 гр. До 10000 гр

      Пределы допустимых отрицательных отклонений содержимого массы нетто от номинального количества должны соответствовать требованиям ГОСТ 8.579.

      Для упаковки полуфабрикатов под вакуумом или в условиях модифицированной атмосферы применяют отформованные пакеты из газонепроницаемой, термоусадочной пленки и комбинированных пленочных материалов, разрешенных к применению в пищевой промышленности.

      Для упаковки полуфабрикатов в условиях модифицированной атмосферы применяют лотки из полимерных материалов под запайку.

      Потребительскую тару скрепляют термосвариванием, чеком из ленты с термоклеящим слоем, алюминиевыми скобами или другими скрепляющими средствами, разрешенными для контакта с пищевыми продуктами.
	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Мышечная ткань


	Допустимое отклонение массы нетто одной упаковочной единицы не должно превышать 2% и определяется при одновременном взвешивании 10 упаковок.

      В каждую единицу транспортной тары упаковывают продукт одной даты выработки, одного наименования, одного срока годности. Допускается упаковка двух или нескольких наименований продукции в один ящик, контейнер или тару-оборудование по согласованию с заказчиком.
	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	
	
	Срок годности замороженных крупнокусковых полуфабрикатов с применением вакуума или модифицированной атмосферы:
	- включительно не более 90 суток.

      Остаточный срок годности, на момент поставки, должен составлять не менее 90% от срока годности.
	Соответствие
ГОСТ Р 54754-2021

	3
	Полуфабрикат мелкокусковой из говядины – гуляш

195 кг. 

Должно быть подтверждение: СВИДЕТЕЛЬСТВО О ГОСУДАРСТВЕННОЙ РЕГИСТРАЦИИ ПРОДУКЦИИ
ОКПД 10.11.31.130

КТРУ 10.11.31.130-00000007
Вид мяса по способу разделки - Жилованное
	ГОСТ Р 54754-2021. Замороженный полуфабрикат из тазобедренной части говядины - круглой мышцы бедра «оковалок» (Гуляш), категории А. Калиброванные кусочки мясной мякоти в форме кубиков размером не менее и не более  2*2*2 см. нарезанные в поперечном направлении к расположению мышечных волокон. Консистенция: плотная, упругая. Цвет: от светло-красного до красного. Запах: свойственный свежему мясу. Мясо должно быть без пищевых примесей, без фосфатов, без консервантов, без ГМО. Запах — свойственный свежему мясу, без признаков порчи. При дефростации мяса потери должны составлять не более 4%. Товар должен соответствовать ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011, ТР ТС 005/2011, ТР ТС 034/2013. На этикетке указано: ГОСТ, наименование предприятия изготовителя, дата выработки, условия хранения, срок реализации и т. д. Тара должна обеспечить сохранность продукта при его хранении. Упаковка должна быть прочной, сухой, чистой, без посторонних запахов и плесени. Остаточный срок на момент поставки не менее 80% от общего срока годности. Замороженная продукция транспортируются транспортными средствами, приспособленными для перевозки замороженных продуктов питания при температуре не выше -18*С . Упаковка картонные коробки, вес 20 кг. Нормы потерь при холодной и термообработках не должны превышать норм, установленных технологическим нормативным документом «Картотека блюд лечебного и рационального питания в учреждениях системы здравоохранения», разработанного Институтом питания РАМН Министерства здравоохранения и медицинской промышленности РФ (под редакцией М.А. Самсонова) 1996 г
	Соответствие


